Videnska kava
s medem

Kdo neochutnal kévu s medem, vidycky se
moc divi této zvlasini kombinaci. Ale zkuste ji
a zjistite, Ze je naprosto uZasnd. Nejenie
udéldte néco pro své zdravi, ale hlavné si moc
pochutndte.

Ingredience:

* 1 malé silné espresso

200 ml mléka

sleha¢ka do tuha uslehand
skorice

1 lzice medu

Postup:

1. Do vysoké sklenice na dno nalijte med.

2. Mléko ohrejte a pripadné naslehejte.

3. Nad hladinou medu drite lzici a z konvicky
pomalu lijte na lzici mléko, aby zistalo
nad medem a nesmichalo se.

4. Na mléko naklad'te lzici slehacku. Viijte
opatrné a pomalu espresso. Mélo by
vytvorit pruh pod slehackou a neprostoupit
do celého mléka.

5. Zamaskujte stopu jesté jednou lzici
slehacky, posypte skofici a pokapejte
medem.

6. Podavejte s tsmévem a vonavymi
skoficovymi susenkami.




